Mon chay ( Vegetarisch) reis ais seilage

64. RAU XAOQ # Gebr. Pakchoi, Shiitake, Cashewkerne (h)
65. DAU CAR| @ Tofu in rotem Curry (f)

66. PHO XAO CHAY »# Gebr. Reisbandnudeln mit Gemiise

67. PAU XAO # Gebratenes Gemiise mit Tofu (f)

68. CA TIM XAO QUE /# Gebratene Aubergine mit Basilikum & Pilzen

Mon an thém - Extra

69. Gekochter Reis oder gebratener Reis
70. Reisnudel

71. SuBkartoffel - Pommes

72. Gebratener Pakchoi

73. Reispapier

Desserts

83. Hongkong Waffel (a,c), Sesam Eis (l,g)
84. Cheese Cake (c,g), Matcha Eis (g)

85. WeiBes Schoko - Mousse

86. Klebreis mit Mango

87. Matcha- (g) oder Sesameis (1 Kugel)

Herzlich Willkommen

HeilBe Getranke

Expresso

Cappuchino (g)

Latte Macchiato (g)

Frischer Minztee (Tasse)

Frischer Ingwertee ( Tasse)

Frischer Zitronengrastee ( Tasse)
Grlner Tee oder Jasmintee ( Tasse)

Lusatzstoffe:
1= Farbstoff, 2= mit Konservierungstoff, 4= mit Geschmacksverstarker

Allergene:
a= glutenhaltiges Getreide, b= Krebstiere, c= Eier, d= Fisch, e= ErdnUsse, f= Sojabohnen, g= Milch, h=
Schalenfriichte, i= Sellerie, |I= Sesamsamen

/@ Vegetarisch | Vegan auf Anfrage




Appetizer

1. Edamame
2. Krupuk (b)

Kalte Vorspeisen
?a ~

60i cuOn - Sommerrollen - 2 Stk.

3. CUON BO Sommerrollen mit gegrillter Rinderh(fte

4. CUON TOM Sommerrollen mit argentinischen Garnelen (b)

5. CUON VIT Sommerrollen mit knuspriger Ente (a)

6. CUON GA Sommerrollen mit gegrilltem Maishahnchen

7. CUON CA Sommerrollen mit Lachs (d) & Dill

8. CUON PAU Sommerrollen mit Tofu (f) & Zitronengras

9. CUON NAM Sommerrollen mit Shiltake oder Krauterseitling
Vol

NOm - Salat

10. Nom du du Gruner Papayasalat mit Garnelen (b)

11. NOm Xoai Vit Mangosalat mit Ente (a)

12. Goi Ca Lachs Ceviche - Avocado (d)

13. Goi Bo BBQ Salat mit Rinderhiifte

Bachkim ( Vorspeisenplatte fiir 2 Personen)
BHI

Ente - Mangosalat

Sommerrollen mit Rindfleisch ( 2 St.)

Bo L& L6t - Rindfleisch im griinen Gemiisemmantel ( 4 Stk,)
Knusprige Fruhlingsrollen mit Schweineffleisch & Gemise (a) (2 Stk.)
BBQ Iberico Ribs mit Zitronengras ( 4 Stk.)

Dongden ( Vorspeisenplatte fir 2 Personen)
DDI

Papayasalat mit Garnelen (b)

Sommerrollen mit gegrilltem Hihnerfleisch ( 2 Stk.)
Gegrilltes Rindfleisch mit Zitronengras - SpieBe ( 2 Stk.)
Fruhlingsrollen mit Meeresfriichte ( 2 Stk.) (b)

BBQ Iberico Ribs mit Zitronengras ( 4 Stk.)

5,90
3,90

8,90
9,90
9,90
7,90
9,90
7,90
7,90

11,90
11,90
12,90
12,90

31,90

31,90

Warme Vorspeisen
Nu'GOng - Gegrilltes BBQ & Tempura

14. Cha gio hai san

15. Bo Lui

16. Suon Sa

17. Cha Gio Thit
18. Banh Bao Vit

18a. Banh Bao Chay

19. Bo me
20. Bo L& Lot
21. Cua muoi

22. Rau chién gion
23. Cha Gio Chay

Frihlingsrolle mit Meeresfrlichten (b,d)
Vietnamesisches Rindfleischspiel3 , mit Zitronengras
BBQ Iberico Ribs mit Zitronengras

Knusprige Fruhlingsrollen mit Schweinefleisch

Bao Burger mit Ente

Dampfnudel mit vegetarischer Tofu Fullung (f)
Knuspriges Rindfleisch mit Tamarind-Sauce

Besteht aus gewdlrztem Rindfleisch in Wildpfefferblattern
Butterkrebs Tempura (a)

Gemise Tempura (a)

Vegetarische Frihlingsrollen (a)

Suppen Klein
24. Phé Bo Reisbandnudelsuppe mit Rindfleisch 9,90
25. Phé Ga Reisbandnudelsuppe mit Hdhnchen 9,90
26. Bin Hué Reisnudelsuppe mit Rindfleisch und Ananas - Streetfoodstyle 9,90
27. Mién Rau Glasnudelsuppe mit Pilzen & Gemlise 8,90

Homemade Dumpling (Dimsum)

28. Luong’s Bao

Rind, Bruhe, Basilikum (gedampft, 4 Stk.)

29. Hacau Garnelen (b), Bambus (gedampft, 4 Stk.)

30. Vang Schweinefleisch, SzechuanSauce(e), Pakchoi (gedampft, 4 Stk.)
31. Siu Mai Shiitake, Garnelen (b), Schweinefleisch (gedampft, 4 Stk.)

32. béng Huhn, BBQ (e), Sauce Sesam (l) (gegrillt & gedampft, 4 Stk.)

33. Nhom Verschiedenes Gemuse (gegrillt & gedampft, 4 Stk.)

34. Thép Klebreisballchen , geflllt mit Garnelen (b) ( gegrillt & gedampft) 4 Stk.
35. Bac Jackfruit, Susskartoffel, Tofu (f) (gegrillt & gedampft, 4 Stk.)

36. Sat Wantan (a) mit Toro & Chiliol (gedampft, 6 Stk.)

Dimsum Combo ( fir 2 Personen)

37. Chay ( Vegetarisch)
38. Man ( Mit Fleisch)

Nhom, Bac, Sat
Siu Mai, Luongs'Bao, Hacau, Bong

Spezialitdten des Hauses Luong Restaurant

SP1. Knusprige Hahnchenkeule - mit Teriyaki-Sauce, Pakchoi, Ingwer, Gemise, Reis (a)
SP2. Gebratene Reisbandnudeln mit Garnelen, Tamarind und Friihlingszwiebeln (b)

SP3. Gegrilltes Rindfleisch - Entrecote Gemluse, Friihlingszwiebeln und Luong's Spezial SoBe

SP4. Gebratener Reis mit Meeresfriichte im Feuertopf
Mit Garnelen, Baby - Tintenfisch, Seeteufel, Karotten, Zuckererbsen und Friihlingszwiebeln (d)

SP5. Loup de Mer - Filet, gegrillt, auf heiBer Platte
mit verschiedenem Gemduse und Ingwer (d)

9,90
8,90
10,90
8,90
10,90
9,90
9,90
8,90
12,90
7,90
7,90
GroB
15,90
15,90
15,90
13,90

9,90
9,90
10,90
9,90
9,90
8,90
8,90
8,90
8,90

16,90
19,90

22,90
25,90
29,90
25,90

25,90

Hauptgang Streetstyle
Roll it up

In Reispapier - Zum selbstrollen , mit folgenden Zutaten:
Reispapier, Reisnudel, Salatblatter, asiatischen Krauter, Gurken,
Frihlingzwiebel, Bohnensprossen (f), gerdstete Erdnlssen (e),
Zwiebeln und hausgemachte Sauce (e).

39. Bo Gegrillte Rinderhifte

40. Pau Tofu, Zitronengras (f)

41. Tom Riesengarnelen (b)

42. Vit Knusprige Ente (a)

43. Ga, Tom Maishahnchen & Riesengarnelen (b)
44. Ca Gegrillter Lachs (d)

Bun - Reisnudelschale (lauwarm)

Alle Reisnudelbowls werden mit Salat, Gurken, Basilikum, asiatisch Krautern, Erdntlissen (e), rote
Zwiebeln, in hausgemachter Sauce (e) serviert.

45. Bun Ca Tron Gegrillter Lachs(d)

46. Bun Vit Knusprige Ente (a)

47. Bun Ga Gegrilltes Huhn

48. Bun Thit Nuéng Gegrilltes Schweinefleisch nach Hanoi Style
49. Bun Cha Gio
50. Bun Chay

Fleisch & Gefligel

51. Uc Vit Cudn Knusprige Entebrust mit Pfannkuchen (a,c)

52. Vit cari Knusprige Ente auf rotem Curry (a)

53. Vit hat diéu Ente mit Gemiise und Cashewniissen (h)

54. Phé S6t Vang In Rotwein, Zimt, Nelken geschm. Ochsenbacke

55. Ga Xao Toi Gebratenes Mais-Hdhnchen mit Knoblauch& Luong's Spezial SoBe
56. Suon nuéng BBQ Iberico Ribs mit StBkartoffelpommes

Fisch & Meeresfrichte

Gebratenes Rindfleisch & Frihlingsrollen (a)
Gebratener Tofu mit Zitronengras (f)

57. Ca Chién Knusprige ganze Dorade (d), Pakchoi, Ingwersauce
58. Cha Ca Kurkuma Seeteufel (d) mit Dill, Hanoi Style

59. Mi Xao Gebratene Nudeln mit Garnelen (b)& Tintenfisch (d)
60. Tom Cari Riesen-Garnelen (b) in rotem Curry

61. Mién Xao Gebratene Glasnudeln mit Rindfleisch und Garnelen (b)
62. Ca Qué Seeteufel (d) mit Basilikum & Peperoni

63.Ca Thu Gegrillter Thunfisch mit grinem Gemuse (d), Pffefer

21,90
19,90
22,90
21,90
22,90
21,90

20,90
20,90
19,90
19,90
20,90
19,90

19,90
19,90
19,90
20,90
18,90
19,90

20,90

21,90
20,90
22,90
20,90

21,90
22,90



